
Nein!
Insider-Tip:

Wo Wasser raus kann,

bleibt Geschmack drin

Tip: Tomaten offen liegen lassen.

Die Risse
verkorken. Bildet sich doch

die eine oder andere Faulstelle:

ausschneiden, verbrauchen

Tip: ausschneiden, das Braune

reicht nicht tief in die Frucht.

Es “fault“ auch nicht weiter!

Tip: wegschneiden

Tip: auch rosa Tomaten sind

reif, wenn sie weich werden


